
 

   

 

PRÉPOSÉE 

Sous la supervision de la superviseure, la préposée a la responsabilité de maintenir des normes élevées en matière 

de manipulation et d’entreposage des aliments (elle est formée pour identifier les risques et prendre les mesures 

correctives), d’entretien ménager et désinfection de la cuisine, du centre éducatif et des jouets.  Elle effectue des 

travaux d’assistance tels que; organiser, ranger, nettoyer, faire les inspections.   

La personne se doit d’avoir la facilité de communiquer de façon positive de travailler en équipe et de maintenir une 

bonne relation avec les familles, les employés, la communauté ainsi que la direction de l’école.   

Cette personne doit s’assurer de respecter les pratiques sanitaires. 

Responsabilités 

• Effectuer les tâches à la cuisine 

• Faire l’entretien ménager courant 

• Désinfecter et ranger les jouets ainsi que le matériel 

• Appui dans les programmes 

 

Qualifications et compétences 

• DESO et avoir 18 ans 

• Carnet de vaccination à jour 

• Preuve d’antécédents judiciaires, secteur vulnérable 

• Premiers soins niveau C 

• Bon français parlé et écrit 

• Ponctuel et assidu 

• Capacité de rester debout de longues périodes 

• Responsable et autonome 

• Bon accueil avec les familles, ses collègues et les parties prenantes 

• L’employé aura à compléter le cours de manutention des aliments d’une durée maximale de 6 à 8 

heures. 

 

 



 

   

 

 

Salaire, heures de travail et emplacement 

17,42$ / heure plus 2$ lorsqu’elle travaille avec les enfants, assurances collectives et REERC après 3 mois. 

L’horaire est de 7,5 heures par jour et pourrait débuter entre 7h et 10h, du lundi au vendredi au Centre éducatif 

La Clémentine Michel-Dupuis, située au 715 rue Brian Good, Manotick, ON 

 

 

Veuillez faire parvenir votre curriculum vitae, avant le 25 juillet, à emploicv@laclementine.ca 
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